Der Konig der
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Iberduroc
Duroc-Endstufeneber der aus Spanien stammt.
Flr Erzeuger von Premiumfleisch mit hochster Genussqualitat.

Updated: 23-07-2021 © Copyright Topigs Norsvin “ TOpIgS NOTSVln




Der Konig der
Marmorierung

e Lecker

» Zart

« Verlockend

Der beste Eber der Welt flr die Premium-
Schweinefleischproduktion

Gottlich, umwerfend, kostlich .... so beschreiben Schweineliebhaber das
Erlebnis beim Verzehr von Iberduroc-Schweinefleisch.

Der Iberduroc ist ein Endstufeneber, der speziell fir die Produktion von
Premium-Fleisch gezlchtet wurde. Der Iberduroc ist grof$ und hat kraftige
Beine, mit einem schénen goldbraunen Fell und schwarzen Hufen.

Nach Jahren der intensiven Zucht auf bestmdgliche Fleischqualitat ist der
Iberduroc zu dem geworden, was er heute ist: Der Eber ist die Wahl fur
die Herstellung einer der bekanntesten spanischen Delikatessen: dem
Ibérico-Schinken.

In den letzten Jahren ist die weltweite Nachfrage nach Premiumfleisch
gestiegen. Um diese Nachfrage zu befriedigen, haben wir beschlossen,
dem Rest der Welt einen Vorgeschmack auf Spaniens bestgehUtetes
Geheimnis zu geben. Von nun an bieten wir Iberduroc einer ausgewahlten
Gruppe von globalen Produzenten an, die die Uberragende Qualitat dieses
Ebers zu schatzen wissen.

Intramuskulares Fett * * * * *
Wasserbindevermogen * * * * *
Zartheit * * * * *

Fleischfarbe

e Produktstarken

Uberragende Marmorierung
Optimaler pH-Wert

Kraftige, rote Fleischfarbe

IHRE VORTEILE:

ZART UND SAFTIG....

DAS LECKERSTE
SCHWEINEFLEISCH
DER WELT!
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rant Walling
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Wenden Sie sich an Ihren lokalen Berater, um
weitere Tipps und Tricks zu erhalten

Aufgrund des héheren Anteils an intramuskularem Fett ist es wichtig, dass der Sattigungsgrad der Fette den Anforderungen der
Verarbeitung entspricht. Uberprifen Sie die Fettquellen in der Fitterung, um sicherzustellen, dass das resultierende Fleisch fur die
angestrebten Produkte geeignet ist.

Verwenden Sie keine Eber oder Immunokastrate in der Produktion der Iberduroc-Nachkommen.

Iberduroc-Nachkommen sollten immer ad libitum gefuttert werden.

Platzieren Sie Kontrollsysteme, um UbermaRig heie Umgebungen zu vermeiden und passen Sie die Futterrationen wahrend
warmerer Perioden an.

Um die gewlinschte Fleischqualitat zu erreichen, sollten Sie nur Lebendgewichte Uber 120kg vermarkten.
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